Bellamia - Interfood srl di Reggio Emilia

Il gelato reggiano
NEL MONDO

La stessa bonta delle nostre gelaterie ovungue nel mondo.

chi non piace il gelato?

Fresco, gustoso, colorato,

praticamente tutti ne
vanno matti: bimbi, ragazzi, adulti,
anziani. Ebbene, il gelato & un prodotto
tipico del nostro paese e all'estero, se
entrate in una gelateria, vedrete spesso
la bandiera tricolore ad indicare orgo-
gliosamente che quel gelato & di una
marea italiana. Nei paesi europei e d'oltre
oceano infatt il gelato italiano & sino-
nimo di alta qualitd ed & un prodotto
che riconduce alla mente il nostro paese
non meno della pizza o altri prodotti
gastronomieci. A perpetuare gquesto
sentimento nel cuore degli stranieri &
arrivato il gelato Bellamia.
Bellamia & un brand reggiano della In-
terfood srl che si pone come obiettivo di
aprire gelaterie in franchising in Italia e
nel resto del mondo garantendo ovungue
la qualita del gelato italiano artigianale
appena fatto. In altre parole, se in una
calda giornata estiva decidete di ristorarvi
con un bel cono Bellamia, che voi lo
gustiate a Regpio o che lo gustiate a Bar-
cellona, saprete di trovare lo stesso sa-

pore e la stessa qualiti.
A garantircelo & il re-
sponsabile dello svi-
luppo della rete com-
merciale Giuseppe
Francia: “il nostro
progetto & nato per
esportare il prodotto
lasciando inalterato
gusto e qualita. Questo
& possibile grazie al
nostro sistema di pro-
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si limita aiii produzione:"a chi apre
in franchising con il nostro marchio
forniamo un servizio completo con
arredamento, coni, vaschette e tutto
cid che & necessario”. Ma torniamo
sul punto iniziale e cerchiamo di
capire come & possibile garantire lo
stesso sapore in diversi punti del
mondo. “Il tutto nasce dal nostro
sistema di produzione”, ci spiega
Giuseppe Francia. “il gelato é pro-
dotto nei nostri laboratori di Reggio
Emilia utilizzando prodotti freschi
e latte di alta
gualita. La
nostra tecnica
di lavorazione
ci permette di
ottenere un
prodotto li-
quido che
possiamo
conservare in
appositi sac-
chetti che poi
VENEONO con-

duzione che & alternativo a quello dei
nostri concorrenti e ¢i permette di
proporre un prodotto migliore. A
questo risultato siamo giunti dopo due
anni di ricerche e la qualita del nostro
gelato & provata dalle numerose analisi
di laboratorio effettuate”, Inoltre:
“presto riceveremo la certificazione
europea che nel settore alimentare
hanno in pochi”. Bellamia perd non

segnati al punto vendita dove il gelataio
non deve effettuare lavorazioni particolari
ma solamente occuparsi della manteca-
zione, cioé trasformare il prodotto che
gli viene consegnato, da liquido a gelato
nella forma in cui tutti lo conosciamo.
Essendo il nostro gelato di tipo artigia-
nale, non utilizziamo coloranti o conser-
vanti e per una migliore conservazione,
nei nostri punti vendita si usa il veechio
classico bancone con i contenitori a poz-
zetto per i vari gusti”. Giuseppe Francia,
grazie anche alla grande esperienza b

Il gelato con I'Ape Car

Una particolarita di Bellamia & la sua esclusiva
offerta del servizio di somministrazione del gelato
tramite le sue Ape Car Piaggo. Allestendo con
un banco frigo a pozzetti & uno stile personalizzato
questi mezzi di trasporto, Bellamia offre al con-
tempo un servizio pratico, flessibile e di grande
impatto visivo legando due prodotti italiani rico-
nosciuti in tutto il mondo come il gelato artigianale
e I'Ape Car, Questo servizio & stato studiato con
wna duplice finalits. Bellamia offre prima di tutto
il servizio di noleggio dellApe Car con il suo gelato
gia mantecato per eventl particolari quali ad
esempio matrimoni, battesimi, feste, sagre o
inaugurazioni di locali corme & successo in ooca-
sione dell'apertura della
pescheria di Gennaro
Gattuso a Gallarate. In
secondo luogo & rivolto,
tramite "acquisto di un
modello fatto su misura,
ai gestori dei punti vendita
Bellamia che cos! possono
aggiungere alla gelateria
tradizionale, anche il
particolare servizio di
somministrazione con '
ApeCar, sfruttando tutte
le sinergie del caso con il
proprio punto vendita.
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Gattuso sceglie Bellamia

A metd gennaio Gennaro Gattuse, il mitico "Ringhio™, ha inaugurato
col socia Andrea Bianchi (noto pasticcere della zona) la sua nuova
pescheria sita a Gallarate, che pare destinata ad un grande successo
proponendos come una delle pid rinomate per |a qualith del pesce
sia fresco che surgelato. L'avwenimento ha richiamato migliaia di
titosi e curiosi oltre a diversi giocatori del Milan come Ronaldinha,
David Beckham, Luca Antonini, Davide Di Gennaro, Christian
Abbiati e Massimo Ambrosini, oltre allo juventing Vincenzo laquinta.
| compagni di squadra del forte centrocampista non sono voluti
mancare a questo evento per testimoniare il loro appoggio a
Ringhia. Traffico completamente in tilt e tantissima gente che
tra una foto con | propri campioni preferiti @ un autografo hanno
potuto degustare la prelibatezza del gelato Bellamia. Gattuso infatti
ha scelto proprio | reggiani per intrattenere in modo dolce i tanti
presenti. La “squadra” dei gelatai si & presentata con I'Ape Car
Bellamia che si & distinta per I'originalitd e sia i clienti che | soci

della pescheria si sono dichiarati pienamente soddisfatti del gelato, Una bella soddisfazions
per Bellamia che presto aprira proprio a Milano un suo punto vendita.
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® nel campo della ristorazione maturata

sia in Italia che in Francia, ha notato

quanto gli stranieri apprezzino il gelato
italiano e circa due anni fa ha deciso di
entrare in questo settore: "c'é grande ri-
chiesta e noi viviamo in una zona dove
¢’ una grande cultura del gelato. Ho
deciso quindi di esportare un esempio di
eccellenza della nostra provincia”, Inoltre,
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sempre pill persone accusano intolleran-
ze alimentari, spesso al lattosio. Bellamia
produce tutti i
gusti della frutta
(escluso il Cocco)
senza lattosio evi-
tando cosit a tanta
gente di dover ri-
nunciare al piacere
di un buon gelato,
Oltre alla possibi-
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lita di offrire un prodotto di alto livello,

un altro dei vantaggi per il franchisee

risiede nell'abbattimento di aleune
importanti voei di costo “Effettuando a
Reggio Emilia la produzione, il punto
vendita non ha bisogno di grandi spazi
con un proprio laboratorio, ma solo di
una mantecatrice”. Il primo punto ven-
dita estero & stato aperto in Spagna, in
uno dei quartieri pii cool di Barcellona:
Born. Si trova vicino alla chiesa di Santa
Maria del Mar e il suo successo & stato
tale che & gi4 in programmazione
I'apertura di una seconda gelateria in
citti. Altre tratta-
tive sono a buon
punto per aprire
in altri paesi eu-
ropei come la

Russia o extraeu-

ropei come Stati
Uniti, Venezuela e
Tunisia.

Riccardo Bellelli
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